PIRETRO

(Piretro cinerariifolium)

DESCRIZIONE

Coltivazione
@9 Predilige terreni secchi, sassosi ed esposti al sole. Richiede abbondanti
somministrazioni d'acqua, da quando comincia a germogliare fino a

tutto il periodo di vegetazione.

Raccolta e conservazione
Del Piretro si utilizzano i capolini appena schiusi che vengono essiccati

all'ombra e in seguito macinati ottenendo una polvere giallo-verdastra
chiamata razzia o piretro.

Uso in cucina
Non trova utilizzo.
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