
AGRETTO 
(Strigolo)

più di qualche giorno. Per mantenere il loro colore, basta lessarli e 
immergerli in una terrina con ghiaccio.

Raccolta e conservazione

Predilige terreni ricchi di sale, tipici della costa. Richiede molta luce 

periodi di siccità.

Coltivazione

acciughe e capperi. Si possono anche nelle insalate, frittate, torte salate, 
pasta e pizze. 

Uso in cucina

DESCRIZIONE

www.frescoaroma.it


